SUPPEN & ANTIPASTI

O01. MINESTRONE * 79
Gemiisesuppe
.
02. CREAMA DI POMODORO 65
Tomatensuppe mit Sahne
f,a

03. ZUrPA D AGLIO 7,5

Knoblauchsuppe mit Crostini, Grana

04. STRAZIATELLA ALLA ROMANA™ 79

Roémische Eierflockensuppe mic Grana

>MusT TRy

10. ANTIPASTI CLASSICO 25,9

Gemischte Vorspeisenplacte ( fiir 2 Personen )

11. MOZZARELLA CAPRESE ' 13
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Olio Extra Vergine
12. VITELLO TONNATO 165
Zartes Kalbfleisch in diinnen Scheiben, Ei
feinen Thunfisch-Kapern-Cream, Kapern

13. BRUSCHETTA > 8

Tomaten, Olivendsl, Basilikum, Knoblauch, Grana, Rucola

9,2
14. MOZZARELLA GRIGLIA 14

im Parmaschinken gegriltter Mozzarella auf Rucola, Grana

9
15. CARPACCIO DI MANZO 16

Rindercarpaccio mit Rucola und Grana

n

b,
=t 16.INSALATA FRUTTI DI MARE 18,9

- frische Meeresfriichte, Garnele, Mohren, Seleri, Salat

S N y \ Ve

& (5 AMICI RGN

k%%‘ Nette Begleiter zu Antipasti . ! \ﬁ’\g 4 \//CE

=57 2 17. LE OLIVE wﬁ;— GrofSe, marinierte griine Oliven aus Apulien 7.5 ~—

18. PANINI —N\;— Frisches Brot aus dem Steinoffen 3 S ~
19. PIZZABROT ﬁiwl\r—af Origano, Olio Extra Vergine

20. PANE ALL” AGLIO 41]\;— Knoblauchbrot, gerdstet, auf Rucola

ST

nér angeﬁ%raﬁmte informieren
~_ Vielen Dank! s

P -




i,c,4,5

30. INSALATA MISTA 8,5

kleiener Gem. Salat, Zwiebeln, Mohren, Tomaten, Gurken

Oliven mit Zitronen-Snef Dressing
i,c,4,5,f

31. INSALATA JULIA *MusT TRy 159

Rucola, Hihnchen, Honigmelone, Mozzarella,

Tomaten, Balsmico
i,c,4,5,d

32. INSALATA ITALIA 14,9

Gem. Salat, Gukren, Tomaten, Zwiebeln, Méhren,

Thunfisch, Ei mit Zitronen-Snef Dressing

33. Insalata Burrata o 13,9
Rucola, Chery Tom. Burrata aus Apulien, Balsamico
34. Insalata Venezia ™" 16,9

Rucola, Chery Tom. Shrimps, Grana, Balsamico

<O
' b &

40. SPAGHETTI SCAMPI ﬁ

mit Knoblauch, Chilli, Olio Extra Vergine, Garnelen

41. SPAGHETTI FRUTI DI MARE *MesT Ty~ 99

frische Meeresfriichte, Knoblauch, Garnelen, Tomatensofie

1,7,b
42.SPAGHETTI CLASSICO 18,9
mit Shrimps, Muscheln, Knoblauch, Cognac- Hummersofle
a7

43. TAGLIATELLE SALMONE 16,9

mit Lachs, Zwiebeln, Chery Tom, Cognac- Hummersofle
b,d,i

44. TAGLIATELLE SASSARESE 19,9

Lachs, Zwiebeln, Kapern, Garnelen, Weisweinsofle

45. PENNETE MARE E MONTI 16.9
Shrimps, Champignons, Knoblauch, Aurorasofle

b.f

46. GNOCCHI MEZZANOTTE ~ 15,9

Shrimps, Zucchini, Aurorasofle



PASTA E BASTA

PASTA CON CARNE
Pasta mit Fleisch
4 <(>>
50. SPAGHETTI BOLOGNESE

mit Hackfleisch und Tomatensose
c.f,

*

51. SPAGHETTI CARBONARA 13,5
mit Speck, Ei und Grana

52. GNOCCHI RUCOLA | 17,9
Risen-Gnocchi gefilt mit Rucola, Hihnchen, Steinpilzsofie
53. TAGLIATELLE FEGATOI 18,9
Geschmorte Kalbsleber,Zwiebeln, Balgamico— Weisweinsofle
54. TAGLIATELLE DON JOVANI 19.9
Rinderfiele, Steinpilze, Spinat, Zwiebeln, Tomatensofle
55. LASAGNE ALLA MAMAMSIRS 14,9

Hackfleisch, Bechamel, Tomatensofle, Kise

s
PASTA ALLA ITALIANA (?'Oi.;
A

Q v\

v Vegetarisch Kl‘aos’swh Italienisch y—-’
60. PASTA ALLA FORMA ' 15,9
Sahne- Truffelsofle, Parmesan, dekoriert mit Rucola

61. QUADRONNI CLASSICO “MsT s | 18,9

frische Eiernudeln gefihlt mit Ricotta und Spinart,

in einer Butter- Salbeisofle

a,e* IJ

62. PENNETE ARABBIATA j 13,5
Knoblauch, Chilli, Cherry Tom., Tomatensofie

63. SPAGHETTI AGLIO E OLIO ﬁ 12,9
mit Knoblauch, Chilli, Cherry Tom., Olio Extra Vergine
64. SPAGHETTI BURRATA' 17,9
mit Oliven, Knoblauch, Burrata aus Apulien,Tomatensofle
65. GNOCCHI GORGONZOLA 15,9

Gorgonzola, Bechamel, Sahne, Spinat

Hinweis? Gerichte konnen angepasst werden. Bitte informieren Sie uns.iiber Allergien.
Vielen Dank!



RI1ISOTTO & CARNE

Reis ist seit der Renaissance in Italien bekannt.
Risotto ist ein italienischer Klassiker. Das besondere an der
Zubereitung ist, dass der Reis vor dem Kochen glasig gediinstet
wird und du die Flﬁssigkeit schrittweise angieﬁt und verkochen

lisst. So wird das Risotto schon cremig.

70.R1sO0TTO PORCINT" 18,9
mit Zwiebeln und Steinpilzen .

MUSTRY™
71. R1soTTO FRUTI DI MARE o 24,9

frische Meeresfriichte, Garnele, Knoblauch,

in einer Weisweinsofle

72. RI1ISOTTO GORGONZOLA

Gorgonzola, Radiccio, Walnuss

19,9

>MusT Tey*
73. RISOTTO MARE E MONTI abif 25.9
Zwiebeln, Scrimps, Muscheln, Steinpilze, Karotcen, N

Knoblach, Zucchini, Weisweinsofle
74. R1SOTTO AL POLLO'
Hihnchen, Zweibeln, Paprika, Cherry Tom.

CARNE DI MAIALE

Schweinefleisch

f,i
80. SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Schweinelachse mit Parmaschinken in einer Butter-

Salbaisofle dazu Fettuccine

81. SCALOPA FUNGHI f 17,9

Gegrilte Schweinelachse in eiener Champignon— Sahnesofle

dazu Fetuccine ]

82. SCHNITZEL TARTUFO 19,9
Schweineschnitzel mit Triiffelsofie
dazu Pommes und Salat ; '
83. SCHNITZEL PORCINTYW
Schweineschnitzel mic Steinpilzsofle

dazu Pommes und Salat




CARNE

CARNE DI MANZO

Argentinisches Rindfleisch

90. RIBEYE ALLA GRIGLIA 33,9
Gegriltes Ribeye Steak, Rosmarinkarcoffeln,
Knoblauchbrot

91. RIBEYE PORCINI f 36,9

Gegriltes Ribeye Steak mit Steinpilzsofle dazu
Rosmarinkartoffeln

92. RIBEYE CLASSICO  MiTTR* 38.9
Gegri]tes Ribeye Steak, tranchiert auf Rucola, Grana
Balsamicosofle dazu Rosmarinkartoffeln

93. FILETTO ALLA GRILGIA 34,9
Gegriltes Fieltsteak, Rosmarinkartoffeln, Knoblauchbrot

94. FILETTO GORGONZOLA' 36,9
Gegriltes Fieltsteak mit Gorgonzolasofle dazu

Rosmarinkartoffeln

95. FILETTO CLASSICO

Gegriltes Fieltsteak in einer Shrimps- Hummersofle

f,b,1,7

38,9

dazu Rosmarinkarctoffeln

CARNE DI AGNELLO

Lamm aus New Zealand

96. AGNELLO D1 Rosso' 34,9
Zart gegriltes Lammcarre mit Rotweinsofle dazu

Fettuccine in einer Butter- Salbei Sofle

f [
97. AGNELLO ALLA GRIGLIA “MusTTRY" 39.9

Jart gegriltes Lammecarre dazu Risotto mit Steinpilzen

Hinweis: Gerichte kénnen angepasst werden. Bitte informieren Sie uns iiber Allergien.
Vielen Dank!



\‘\ '/’ Hinweis%A ich

CARNE DI POLLO

Hihnchenbrustfielet

ij

100. POLLO ALLA GRIGLIA®" 17,9
Gegrilte Hihnchenbrust,Rosmarinkartoffeln, Knoblauchbrot
101. PoLLO FUNGT' 18,9
Gegrilte Hihnchenbrust, Champignonssofle dazu

Rosmarinkartoffeln

102. POLLO CAPRESSE ~ “M&TTRY" 19.9
Gegrilte Hihnchenbrust mit Tomaten und Mozzarella

tiberbacken dazu Rosmarinkartoffeln

103. PoLLO CLASSICO" 18.9
Gegrilte Hihnchenbrust in einer Honig-Senfsofie

dazu Rosmarinkartoffeln

PESCE

Mediterrane Fischvariationen

104. SCAMPI ALLA GRIGLIA™® 34,9
Geg. Groflgarnellen mit Kreutern, Tagliatelle mit Spinat
105. EDLELE FISCHSUPPE *° >MisTTRy® 27.9

mit Lachs, Muscheln, Sepia, Oktopus, Shripms,
Karotten, Zwiebeln, Selerie dazu Knoblauchbrot

106. SALMONE ALLA GRIGLIA **° 26.9

Gegriltes Lachsfielet dazu Tagliatelle mit Spinat

107. SALMONE CLASSICO = °° 31,9

Geg. Lachsfielet in Shrimps- Hummersofle, Tagliatelle Spinat

108. DORADE ALLA GRIGLIA" 26.9

Dorade aud dem Ofen dazu Tagliatelle rr:)it Spinat

109. MUSCHELN ALLA TARENTINA Q@ 19,9

mit Zwiebeln in picanten Tomatensofle, Knobluachbrot

110. MUSCHELN BIANCO =~ wusTTey” 18.9

mit Zwiebeln, Petersilie, Weisweinsofle, Knobluachbrot x »

W o ) . y§// . Q‘ ):'}' :L\i . ) p— /
nen angepasst werden, Bitte informieren Sie uns iiber ]ler/gwr‘ P e



P1zZA NAPOLITANA

Die Klassiker der neapolitanischen Pizzakunst mit hochwertigen Zutataten

af
111. P12ZA MARGHERITA & 10,9

Tomaten und Mozzarella

a,f
112. P12ZA VERDURA &

Tomaten, Grill Gemiise, Mozzarella

113. P1zzA NarorL1 ™ 13,9

Tomaten, Sardellen, Kapern, Mozzarella

a,2,3f
114. P122ZA SALAME

Tomaten, Salami, Mozzarella

13,9

af2,3

115. P1Z2ZA PROSCIUTTO FUNGI 14,9
Tomaten, Ital. Schinken, Champignons, Mozzarella

116. P1zza Hawarr™ 14.9
Tomaten, Ital. Schinken, Ananas, Mozarella

118. P1zzA CAPRSSE™™"(@ wustry” 15.9

Tomaten, Mozzarella, Chery Tom, Basilikum
afd

119. P12zZA TONNO 14,9

Tomaten, Thunfisch, Zwiebeln, Mozzarella

“Q CHI kP4
120. P12zZA DIAVOLA "™ 17,9

Tomaten, Kalabrische Salami Picante, Chilli, Mozzarella

a,f

121. P1zzA EROS ~ 16,9

Tomaten, Hihnchen, Zwiebeln, Rucola, Mozzarella, Chery Tom

a,f12
122. P1zZzA ITALIA *MusT TRy 18,9

Tomaten, Parmaschinken, Grana, Rucola, Mozzarel]a,Chery Tom

123. P12zA 4 FORMAGGI (7 15,9

Gauda, Gorgonzolla, Mozzarella, Grana

afi1,2

124. P12ZA CLAZONE 14,9

Tomaten, Ital. Schinken, Salami, Champignon, Mozzarella

125. P12zZzA CAPRICCIOSA™"" 15,9
Tomaten, Ital. Schinken, Salami, Zwiebeln,Champignon,

Mozzarella
a,fl1,2,8

126. P1ZZA 4 STAGIONI 15,9

Tomaten, Schinken, Champignon, Oliven, Artischoken, Kise




Die Kla

afelj

127. P12ZA CLASSICO  >wusTTey” 17,9

Scripms, Zucchini, Rucola, Mozzarella

af
128. P12ZA GORGONZOLA & 15,9

Gorgonzola, Spinat, Mozzarella

129. P12ZA BRUSCHKETTA™ (@& 15.9
Gehackte Tomate, Oliven, Basilikum, Knoblauch, Mozzarella

130. P1zZA PANE® 7.9

Pizzabrot mit Olio Extra Vergine, Origano

SIGNATURE NAPOLETANA N
Die Highlights unserer neapolitanischen Pizzakunst — klassisch, kreativ und unverwechselbar i @V‘

131. P12ZA BURRATONE “ (@ 19,9

Burrata aus Apu]ien, Tomatenconfit, Basilikum, Olio Extra

Vergine, Mozzarella
a,f,b,d

132. P12zZA FRUTTI DI MARE >MusT Tey* 22,9
Tomaten, Sautierte Meeresfriichte, Knoblauch, Petersilie,

Olio Extra Vergine, Mozzarella

133. P12zzA BOMBA RAGAZZIj i 21,9
Mozzarella, Spanata Picante, Steinpilze, Grana

134. P12zzA ROBERTO ™" 24,9
Tomaten, Mozzarella, 4 gegrillte Groflgarnelen, Zucchini
135. P12ZA VITELLO TONATTO *“ 19,9
Kise, Diinnes Kalbfleisch, feinen Thunfisch-Kapern-Sauce
136. P1zzA CARPACCIO™ 19,9

Tomaten, Rindercarpaccio, Rucola und Grana, Chery Tom

VERLANGERUNG DES VERGNUGENS

+ cremige Burraca.... 5,5 | + Lachsstiicke.... 8
+ Hihnschen.... 5 | + Mozzarella.... 3| + Grana.... 4,5 |
+ Rucola....3 | + Parmaschinken 6,5 | + Frucci di Mare....1

N P

erd




af

140.PENNE NAPOLI

mit Tomatensofle
a,f

141. PENNE BAMBINI

mit Schinken in Sahnesoﬁ, ’,

af

142. P12ZA BAMBINI
Tomaten, Kise
afc

143. SCHNITZEL BAMBINI

Schweineschnitzel mit Pommes

cfl1,2

144. OMLETT SCHINKEN 15,9
mit Schinken, Kise dazu Pommes und Salat
145. OMLETT CHAMPIGNON 15,9

mit Pilzen, Kise dazu Pommes und Salat

41
CAFFETTERIA (@353

ESPRESSO 2,9 s
Dorprio ESPRESSO . 5 ‘
ESPRESSO MACCHIATO 3,2
CAFE- CREMA o w/” 3
HEISE SCHOKOLADE m 0 4,3
CAPPUCCINO (3 ~ : 4,3

. LATTE MACCHIATO /oA 43

. MILCHKAFFEE" 4,3

. Tee 3.5

. Heise Zitrone 3,9

. Affog
r 7
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DESSERT & SPIRITS

161.
162.
163.
164.
165.
166.
167.
168.

170

171.
172.
173.
174.
175.

DESSERT 2%

a,c,f,4

f.cl

TIRAMISU

WALDFRUCHT PANA COTTA’
APFELSTRUDEL MIT VANILLEEIS
T ANTE N LTI OINIIE § e Sy A S e
SCHOKO-SUFFLE MIT VANILLEEIS
GELATO MISTO sKkecrmswir swe
MAFIOSO yuumn aviarerro wir s

TARTUFFO AL LIMONCELLOEISMITLIMONENL[Kt)RIMKERN8

8

755

8
9

755
6,5

5

LusT AUF EIS ? FRAGEN SIE UNSERE KELLNER NACH DER EISKARTE

DEGESTIV

0,4c¢l

. GRAPPA CASA
GRAPPA MOSCATO

2 Jahre Barrique

GRAPPA PROSSECO 8 Jahre Barrique
GRAPPA NONINO 5 Jahre Barrique
GRAPPA CHARDONNAY
GRAPPA BERTA Jahre Barrique

176. RAMAZZOTTI 45 182, SAMBUCA
177. AVERNA 4,5 183. Rum

178. FERNAT BRANCA 45  184. WHISKY
179. JAGERMEISTER 45 185. VODKA
180. AMARETTO 45 186. BAILEYS
181. LIMONCELLO 4,5

L1 N -

e

4,5
755
8,5
8,5
8,5

12,5

4,5

4,5
5,5

4,5

= T NLESERT
ren Sie %ﬁ Allergien.
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COCKTAIL & APERETIVI

SPRITZ

APEROL SPRITZ _ - 7,5

APEROL | PROSECCO | SODA | ORz;;lIng
SARTI SPRITZ ™™ 8

CAMPARI | PROSECCO | SODA | ORANGE
LIMONCELLO SPRITZ ™ 7:5

LIMONCELLO | PROSECCO | SODA | ZITRONE | MINZE
HUGO SRITZ ™ 7,5
PROSECCO | HOLUNDERBLUTENSIRUP | MINZE | SODA

CAMPARI SPRITZ ™ 8

CAMPARI | PROSECCO | SODA | ORANGE
CAMPARI AMALFI ™ 8

CAMPARI | BITTER LEMON | SODA | ORANGE
\
CAMPARI NEGRONI ™ 8
CAMPRI | GIN | VERMOUT | ORANGENSCHNITZ

LILLIET BERRY ™ 8

LILLIET | RUSSIAN WILD BERRY | BEEREN
PROSECCO 2 5

' PROSECCO BRUT
& PROSECCO ORANGE ™ 8
' PROSECCO | ORANGENSAFT | ORANGE

VODKA LEMON ™ 7,5

VODKA | BITTER LEMON | ZITRONE

MARTINI BIANCO / ROSSO "' 55

WERMUT WEIS ODER ROT

GIN TONIC CLASSIC ™ 75

LONDON DRY GIN | TONIC WATER | ZITRONE

RUM COLA ™ 7,5
RuMm | COLA | ZITRONE
WHISKEY COLA ™ 755

WHISKEY | COLA | ZITRONE

B X 4 o ¥ 30
XA I\ TN
-3 ;‘ (.9}
X




250 B A

FRESH DRINK'™S

CocA COLA " ol @ 1
COKE ZERO™™" 021]041
FANTA 021] 0,41
SPRITE 021041
Srezr_ " o21]04]1
APFELSAFT | SCHORLE 021]04]1
ORANGENSAFT___ 021041
KIRSCHSAFT 021041
BANANENSAFT | KIBA® 021]041

3
JOHANNISBEERSAFT | SCHORLE o2llo4l

SAN PELLEGRINO- KOHLENSAURE |FLASCHE 075 |

AQUA PANNA - STILL | FLASCHE 0,75 |
WASSER MIT KOHLENSAURE 021]04]1
WASSER NATURELL 021]0,41

FASSBIER

BITBURGER PILS ° 0251]0,41
BITBURGER RADLER | DIESEL ™ 0251]0,41
KOSTRIZER KELLERBIER ° 0251041
BENEDIKTINER HEFFEWEIZEN 0,51

BENEDIKTINER BANANENWEIZEN °  osl

FLASCHENBIERE

KOSTRITZER SCHWATZBIER . 051

BITBURGER PILS ALKOHOLFREI 0,33

35155 E
35155 _,/

3,515,5

35155 %
35155 8
3,515,5
3,515,5

35155
35155
3,5 15,5

6,7
6,7
3145
3145

3,515.2
351520
3,515.2
5.5
5.5

5,5
5,5



VINO

0.2 |

CHARDONNAY L.G.T.

Intensives und komplexes Aroma, mit einem zarten Hauch von Zitrusfriichten, Jasmin und
Pasionsfrucht. direkt aus den Norditalien / VENTO

7,5
PINOT GRIGIO D.O.C.

Nicht verantwortlich fiir die Sorgen von morgen. Leicht, erfrischend und verdichtig lecker /
TRENTINO

7,5
LUGANA D.O.C.

Der Duft ist zart und bietet blumige Empfindungen, gemischt mit Mandelnoten, der
Geschmack ist sanft, definiert, straff und lecker / LUGANO
8,5

FRIZZANTINO DOLCE I.G.T.

Ein Weiswein, der die Geschmacksknospen zum Tanzen Bringt / Emilia Romagna

7
WEISWEINSCHORLE

mit Chardonnay und Spritzigem Wasser

7
Yy —
ROSATO ROSEWEIN D.O.C.

Frisch und Fruchtig, ein Rosé, bei dem du weiche Knie bekommst. / Trentino

7,5

CHIANTI CLASSICO D.O.C.G.

Ein Schluck — und die Toskana macht’s sich direke auf deiner Zunge gemiitlich. Ganz ohne
Schwenken. Nur Bauchgefiihl — und ein grofies Glas. /| TOSCANA

7,5
PRIMITIVO I.G.P.
Weiche Walderdbeeren und komplexe, staubige Noten von Leder, Erde und Pilzen / PUGLIA
8

MONTEPULCIANO p* ABrRUZZO D.O.C.

Fiir Momente, in denen du in Tanninen versinken und deine Sorgen im Duft von Kriutern und
Bliiten verlieren willst — dieser Montepulciano / ABRUZZO
8,5

MERLOT L.G.T.

Sinnlich, mit einer Fiille an Aromen und weichem, schmeichelndem Charakter. / Veneto

7,5
LAMBRUSCO I.G.P.

Der ultimative italienische rote Sekt, fruchtig und wild, ein toller Wingman

7
ALLA WIENE ENTHALTN SULFITE |




HERZLICHEN DANK FUR IHREN BESUCH!

WIR HOFFEN, SIE HABEN SICH BEI UNS WOHLGEFUHLT
UND WAREN MIT UNSEREM SPEISEN SOWIE
UNSEREM SERVICE ZUFRIEDEN.

SOLLTEN SIE EINE ANREGUNG ODER EINE
BEANSTANDUNG HABEN, SPRECHEN SIE UNS BITTE AN
ODER SENDEN SIE UNS EINE E-MAIL AN
CLASSICO-ERFURT@WEB.DE.

GUTES KANN IMMER NOCH BESSER WERDEN.
ARRIVEDERCI UND AUF WIEDERSEHEN

ITHR CLASSICO TEAM

Arriverdeci

KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE ZUSATZSTOFFE:
1 - FARBSTOFF, PHOSPHAT, 2 - KONSERVIERUNGSSTOFFE, 3 - FARBSTOFF, 4 - SUBUNGSMITTEL, 5 - ANTIOXIDATIONSMITTEL, 7 - GESCHMACKSVERSTARKER,
8 - GESCHWARZT, 9 - GESCHWEFELT, 10 - CHININHALTIG, 11 - KOFFEINHALTIG
ALLERGENE:
A - GLUTENHALTIG, B - ENTHALT KREBSTIERE, C - ENTHALT EIER, D - ENTHALT FISCH, E - ENTHALT ERDNUSSE, F - ENTHALT MILCH, G - ENTHALT SOJA, H - ENTHALT
SCHALENFRUCHTE, I - ENTHALT SENF, | - ENTHALT SELLERIE, K - ENTHALT SESAM, I - ENTHALT SULFITE, M - ENTHALT LUPINEN, N - ENTHALT WEICHTIERE

LEIDER KONNEN WIR [HNEN NICHT ALLE ZUTATEN, ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE AUF DER KARTE AUSWEISEN.
BITTE FRAGEN SIE DENN KELLNER NACH DEM NICHT AUSGEWIESENEN ZUSATZSTOFFEN UND ALLERGENE

ALLLE PREISE VERSTEHEN SICH IN EURO



