
01 .  Minestrone
Gemüsesuppe

02.  Creama di  Pomodoro
Tomatensuppe mit  Sahne 

03.  Zuppa d Aglio
Knoblauchsuppe mit  Crost ini ,  Grana

04.  Straziatella alla Romana
Römische  Eierf lockensuppe mit  Grana

10 .  Antipasti  Classico
Gemischte  Vorspeisenplatte  (  für  2  Personen )

11 .  Mozzarella Caprese
Tomaten,  Mozzare l la ,  Rucola ,  Ol io  Extra  Vergine

12 .  Vitello Tonnato
Zartes  Kalbf le i sch in  dünnen Scheiben,  Ei  
fe inen Thunfisch-Kapern-Cream,  Kapern

13 .  Bruschetta
Tomaten,  Ol ivenöl ,  Bas i l ikum,  Knoblauch,  Grana,  Rucola

14 .  Mozzarella Griglia
im Parmaschinken gegri l t ter  Mozzare l la  auf  Rucola ,  Grana

15 .  Carpaccio Di  Manzo
Rindercarpaccio  mit  Rucola  und Grana

16 . Insalata Frutti  di  Mare
fr i sche  Meeresfrüchte ,  Garnele ,  Möhren,  Se ler i ,  Sa lat

18. Panini
19. Pizzabrot

18,9

S u p p e n  &  A n t i p a s t i

AMICI

17. Le Olive 7,5

7,5
5,5

7,9

6,5

7,5

7,9

25,9

8

13

16,5

14

16

Nette Begleiter zu Antipasti

20. Pane all´ Aglio

Große, marinierte grüne Oliven aus Apulien
3Frisches Brot aus dem Steinoffen

 Origano, Olio Extra Vergine 
 Knoblauchbrot, geröstet, auf Rucola

a,j

f

f,a

c,d

f

a,c,d,f

a,f

g,2

g

a

a

a,f

b,n

Hinweis: Gerichte können angepasst werden. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 
Vielen Dank!



30.  Insalata mista 
kle iener  Gem.  Salat ,  Zwiebeln ,  Möhren,  Tomaten,  Gurken
Oliven mit  Zitronen-Snef  Dress ing

31 .  Insalata Julia
Rucola ,  Hähnchen,  Honigmelone ,  Mozzare l la ,  
Tomaten,  Balsmico

32 .  Insalata Italia
Gem.  Salat ,  Gukren,  Tomaten,  Zwiebeln ,  Möhren,
Thunfisch ,  Ei  mit  Zitronen-Snef  Dress ing

33 .  Insa lata  Burrata
Rucola ,  Chery  Tom.  Burrata  aus  Apul ien ,  Balsamico

34 .  Insalata  Venezia
Rucola ,  Chery  Tom.  Shrimps ,  Grana,  Balsamico

40.  Spaghetti  Scampi
mit  Knoblauch,  Chi l l i ,  Ol io  Extra  Vergine ,  Garnelen

41 .  Spaghetti  Fruti  di  Mare
frische Meeresfrüchte, Knoblauch, Garnelen, Tomatensoße

42.Spaghetti  Classico
mit  Shrimps ,  Muscheln ,  Knoblauch,  Cognac-  Hummersoße

43.Tagliatelle Salmone
mit  Lachs ,  Zwiebeln ,  Chery  Tom,  Cognac-  Hummersoße

44.  Tagliatelle Sassarese
Lachs ,  Zwiebeln ,  Kapern,  Garnelen,  Weisweinsoße

45 .  Pennete Mare e  Monti
Shrimps ,  Champignons ,  Knoblauch,  Aurorasoße

46.  Gnocchi Mezzanotte
Shrimps ,  Zucchini ,  Aurorasoße

18,9

Pasta con Pesce
 Pasta  mit  Meeresfrüchten und Fisch

I n s a l a t a  &  P a s t a

8,5

15,9

14,9

13,9

18,9

19,9

16,9

19,9

16,9

15,9

i,c,4,5

b

b,d

1,7,b

d,1,7

b,d,i

b,d

b,f

16,9

i,c,4,5,d

i,c,4,5,d

i,c,4,5,f

i,c,4,5,f

Hinweis: Gerichte können angepasst werden. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 
Vielen Dank!



50.  Spaghetti  Bolognese
mit  Hackf le i sch und Tomatensose

51 .  Spaghetti  Carbonara 
mit  Speck,  Ei  und Grana

52 .  Gnocchi Rucola
Risen-Gnocchi  gefült  mit  Rucola ,  Hähnchen,  Ste inpi lzsoße

53 .  Tagliatelle Fegato
Geschmorte  Kalbs leber ,Zwiebeln ,  Balsamico-  Weisweinsoße

54 .  Tagliatelle Don Jovani
Rinderf ie le ,  Ste inpi lze ,  Spinat ,  Zwiebeln ,  Tomatensoße

55 .  Lasagne alla Mama
Hackf le i sch ,  Bechamel ,  Tomatensoße ,  Käse

60.  Pasta alla Forma
Sahne-  Truffe l soße ,  Parmesan,  dekoriert  mit  Rucola

61 .  Quadronni Classico
fr i sche  Eiernudeln gefühlt  mit  Ricotta  und Spinat ,
in  e iner  Butter-  Sa lbeisoße

62.  Pennete Arabbiata
Knoblauch,  Chi l l i ,  Cherry  Tom. ,  Tomatensoße

63.  Spaghetti  Aglio e  Olio
mit  Knoblauch,  Chi l l i ,  Cherry  Tom. ,  Ol io  Extra  Vergine

64.  Spaghetti  Burrata
mit  Oliven,  Knoblauch,  Burrata  aus  Apul ien ,Tomatensoße

65.  Gnocchi Gorgonzola
Gorgonzola ,  Bechamel ,  Sahne,  Spinat

Pasta con Carne
 Pasta  mit  Fle i sch

Pasta alla Italiana
 Vegetar i sch Klass ich Ita l ienisch

P a s t a  e  B a s t a

Hinweis: Gerichte können angepasst werden. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 
Vielen Dank!

13,5

13,5

17,9

15,9

13,5

12,9

17,9

15,9

18,9

19,9

14,9

18,9

g

c,f,

f

i

a,e*,i,j

f

f

f

a,e*,i,j

f

f



Reis  i s t  se i t  der  Renaissance  in  Ita l ien bekannt .
Risotto  i s t  e in  i ta l ienischer  Klass iker .  Das  besondere  an der

Zubereitung i s t ,  dass  der  Reis  vor  dem Kochen glas ig  gedünstet
wird und du die  Flüss igkeit  schrittweise  angießt  und verkochen

lässt .  So wird das  Risotto  schön cremig .

70.Risotto Porcini
mit  Zwiebeln und Steinpi lzen

71 .  Risotto Fruti  di  Mare
fr i sche  Meeresfrüchte ,  Garnele ,  Knoblauch,  
in  e iner  Weisweinsoße

72.  Risotto Gorgonzola
Gorgonzola ,  Radiccio ,  Walnuss

73.  Risotto Mare e  Monti
Zwiebeln ,  Scr imps ,  Muscheln ,  Ste inpi lze ,  Karotten,   
Knoblach,  Zucchini ,  Weisweinsoße

74.  Risotto al Pollo
Hähnchen,  Zweibeln ,  Paprika ,  Cherry  Tom.

80.  Saltimbocca alla Romana
Schweinelachse  mit  Parmaschinken in  e iner  Butter-
Salbaisoße dazu Fettuccine

81 .  Scalopa Funghi
Gegri l te  Schweinelachse  in  e iener  Champignon-  Sahnesoße
dazu Fetuccine  

82.  Schnitzel Tartufo
Schweineschnitze l  mit  Trüffe l soße
dazu Pommes und Salat

83.  Schnitzel Porcini
Schweineschnitze l  mit  Ste inpi lzsoße
dazu Pommes und Salat

Schweinefleisch

R i s o t t o  &  C a r n e

Hinweis: Gerichte können angepasst werden. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 
Vielen Dank!

18,9

24,9

18,9

17,9

Carne di Maiale

19,9

25,9

18,9

19,9

22,9

f,i

f,i,b,d

f

,d,bif

f

f,i

f

f

f



.

90.  Ribeye alla Griglia
Gegri l tes  Ribeye  Steak,  Rosmarinkartoffe ln ,
Knoblauchbrot

91 .  Ribeye Porcini
Gegri l tes  Ribeye  Steak mit  Ste inpi lzsoße dazu
Rosmarinkartoffe ln

92.  Ribeye Classico
Gegri l tes  Ribeye  Steak,  tranchiert  auf  Rucola ,  Grana
Balsamicosoße dazu Rosmarinkartoffe ln

93.  Filetto alla Grilgia
Gegri l tes  Fie l t steak ,  Rosmarinkartoffe ln ,  Knoblauchbrot

94.  Filetto Gorgonzola
Gegri l tes  Fie l t steak mit  Gorgonzolasoße dazu
Rosmarinkartoffe ln

95.  Filetto Classico
Gegri l tes  Fie l t steak in  e iner  Shrimps-  Hummersoße  
dazu Rosmarinkartoffe ln  

96.  Agnello Di  Rosso
Zart  gegr i l tes  Lammcarre  mit  Rotweinsoße dazu
Fettuccine  in  e iner  Butter-  Sa lbei  Soße

97.  Agnello alla Griglia
Zart  gegr i l tes  Lammcarre  dazu Risotto  mit  Ste inpi lzen

C a r n e

Hinweis: Gerichte können angepasst werden. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 
Vielen Dank!

33,9

34,9

34,9

39,9

Argentinisches Rindfleisch
Carne di Manzo

Carne di Agnello
Lamm aus New Zealand

36,9

38,9

36,9

38,9

f

f

f,b,1,7

f

i

f



.

100.  Pollo alla Griglia
Gegri l te  Hähnchenbrust ,Rosmarinkartoffe ln ,  Knoblauchbrot

101 .  Pollo Fungi
Gegri l te  Hähnchenbrust ,  Champignonssoße dazu
Rosmarinkartoffe ln

102 .  Pollo Capresse
Gegri l te  Hähnchenbrust  mit  Tomaten und Mozzare l la
überbacken dazu Rosmarinkartoffe ln

103 .  Pollo Classico 
Gegri l te  Hähnchenbrust  in  e iner  Honig-Senfsoße
dazu Rosmarinkartoffe ln

104.  Scampi  alla Griglia
Geg.  Großgarnel len mit  Kreutern,  Tagl iate l le  mit  Spinat

105 .  Edlele Fischsuppe
mit  Lachs ,  Muscheln ,  Sepia ,  Oktopus ,  Shripms,
Karotten,  Zwiebeln ,  Se ler ie  dazu Knoblauchbrot

106.  Salmone alla Griglia
Gegri l tes  Lachsf ie let  dazu Tagl iate l le  mit  Spinat

107.  Salmone Classico
Geg.  Lachsf ie let  in  Shrimps-  Hummersoße ,  Tagl iate l le  Spinat

108.  Dorade alla Griglia
Dorade aud dem Ofen dazu Tagl iate l le  mit  Spinat

109.  Muscheln alla Tarentina
mit  Zwiebeln  in  picanten Tomatensoße ,  Knobluachbrot

110 .  Muscheln Bianco
mit  Zwiebeln ,  Peters i l ie ,  Weisweinsoße ,  Knobluachbrot  

P o l l o  &  P e s c e

17,9

18,9

Hähnchenbrustfielet

Carne di Pollo

Pesce
Mediterrane Fischvariationen

19,9

18,9

34,9

27,9

26,9

31,9

26,9

19,9

18,9

a,e*,i,j

f

f

f,i

b,a,g

d,b

d,fa,g

1,7,f,b,a,g

b,a,g

b

b,i

Hinweis: Gerichte können angepasst werden. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 



111 .  Pizza Margherita
Tomaten und Mozzare l la

112 .  Pizza Verdura
Tomaten,  Gri l l  Gemüse ,  Mozzare l la

113 .  Pizza Napoli
Tomaten,  Sardel len ,  Kapern,  Mozzare l la

114 .  Pizza Salame
Tomaten,  Sa lami ,  Mozzare l la

115 .  Pizza Prosciutto Fungi
Tomaten,  I ta l .  Schinken,  Champignons ,  Mozzare l la

116 .  Pizza Hawaii
Tomaten,  I ta l .  Schinken,  Ananas ,  Mozare l la

118 .  Pizza Caprsse
Tomaten,  Mozzare l la ,  Chery  Tom,  Bas i l ikum

119 .  Pizza Tonno
Tomaten,Thunfisch ,  Zwiebeln ,  Mozzare l la

120.  Pizza Diavola
Tomaten,  Kalabrische  Salami  Picante ,  Chi l l i ,  Mozzare l la

121 .  Pizza Eros
Tomaten,  Hähnchen,  Zwiebeln ,  Rucola ,  Mozzare l la ,  Chery  Tom

122 .  Pizza Italia
Tomaten,  Parmaschinken,  Grana,  Rucola ,  Mozzare l la ,Chery  Tom 

123 .  Pizza 4  Formaggi
Gauda,  Gorgonzol la ,  Mozzare l la ,  Grana

124 .  Pizza Clazone
Tomaten,  I ta l .  Schinken,  Sa lami ,  Champignon,  Mozzare l la

125 .  Pizza Capricciosa
Tomaten,  I ta l .  Schinken,  Sa lami ,  Zwiebeln ,Champignon,
Mozzare l la

126 .  Pizza 4  Stagioni
Tomaten,  Schinken,  Champignon,  Oliven,  Art i schoken,  Käse

P i z z a  N a p o l i t a n a

10,9

14,9

14,9

14,9

18,9

17,9

16,9

15,9

14,9

15,9

15,9

Die Klassiker der neapolitanischen Pizzakunst mit hochwertigen Zutataten

15,9

13,9

13,9

14,9
a,f

a,f

a,f,d

a,2,3f

a,f,2,3

a,f,1,2

a,ea,fi,j

a,f,d

a,f.1,2,8

a,f

a,f,12

a,f

a,f,1,2

a,f,1,2

a,f,1,2,8

Hinweis: Gerichte können angepasst werden. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 
Vielen Dank!



127 .  Pizza Classico
Scripms,  Zucchini ,  Rucola ,  Mozzare l la

128.  Pizza Gorgonzola
Gorgonzola ,  Spinat ,  Mozzare l la

129 .  Pizza Bruschketta
Gehackte  Tomate ,  Ol iven,  Bas i l ikum,  Knoblauch,  Mozzare l la

130.  Pizza Pane
Pizzabrot  mit  Olio  Extra  Vergine ,  Origano

131 .  Pizza Burratone
Burrata  aus  Apul ien ,  Tomatenconfit ,  Bas i l ikum,  Olio  Extra
Vergine ,  Mozzare l la

132 .  Pizza Frutti  di  Mare
Tomaten,  Sautierte  Meeresfrüchte ,  Knoblauch,  Peters i l ie ,
Ol io  Extra  Vergine ,  Mozzare l la

133 .  Pizza Bomba Ragazzi
Mozzare l la ,  Spanata  Picante ,  Ste inpi lze ,  Grana

134 .  Pizza Roberto
Tomaten,  Mozzare l la ,  4  gegr i l l te  Großgarnelen,  Zucchini

135 .  Pizza Vitello Tonatto
Käse ,  Dünnes  Kalbf le i sch ,  fe inen Thunfisch-Kapern-Sauce  

136 .  Pizza Carpaccio
Tomaten,  Rindercarpaccio ,  Rucola  und Grana,  Chery  Tom 

+  cremige  Burrata . . . .  5 ,5  |  +  Lachsstücke . . . .  8
+  Hähnschen. . . .  5   |  +  Mozzare l la . . . .  3  |  +  Grana . . . .  4 ,5  |  

+  Rucola . . . . 3  |  +  Parmaschinken 6 ,5  |  +  Frutt i  di  Mare . . . . 12  

VERLÄNGERUNG DES VERGNÜGENS

P i z z a  N a p o l i t a n a

17,9

7,9

22,9

24,9

21,9

19,9

19,9

Signature Napoletana
Die Highlights unserer neapolitanischen Pizzakunst – klassisch, kreativ und unverwechselbar

Die Klassiker der neapolitanischen Pizzakunst mit hochwertigen Zutataten

19,9

15,9

15,9

a,f,e,i,j

a,f

a,f,8

a

a,f,

a,f,b,d

a,f,1,2

a,e*,i,j

a,fd

a,f

Hinweis: Gerichte können angepasst werden. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 
Vielen Dank!



140.Penne Napoli  
mit  Tomatensoße
141 .  Penne Bambini
mit  Schinken in  Sahnesoße
142 .  Pizza Bambini
Tomaten,  Käse
143 .  Schnitzel Bambini
Schweineschnitze l  mit  Pommes

144 .  Omlett Schinken
mit  Schinken,  Käse  dazu Pommes und Salat
145 .  Omlett Champignon
mit  Pi lzen,  Käse  dazu Pommes und Salat

150.  Espresso
151 .  Doppio Espresso
152 .  Espresso Macchiato
153 .  Cafe´  Crema
154.  Heise Schokolade
155 .  Cappuccino
156.  Latte Macchiato
157 .  Milchkaffee
158 .  Tee  
159 .  Heise  Zitrone
160 .  Affogato a l  Caffe

Caffetteria

B e l l a  I t a l i a

7,5

7,5

7,5

12,5

15,9

Kindergerichte & Omlett

15,9

2,9

5

3,2

3

4,3

4,3

4,3

4,3

3,5

3,9

4,5

a,f

c,f,1,2

f,11

a,f

a,f,c

a,f

c,f

f,11

f,11

f,11

f,11

f,4

11

11

11

Espresso mit Vanilieeis

Hinweis: Gerichte können angepasst werden. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 
Vielen Dank!



Dein Abschnittstext

161 .  Tartuffo al Limoncello
162 .  Tiramisu
163 .  Waldfrucht Pana Cotta
164.  Apfelstrudel mit Vanilleeis
165 .  Zabaglione
166.  Schoko-Suffle´mit Vanilleeis
167.  Gelato Misto
168.  Mafioso

170.  Grappa Casa
171 .  Grappa Moscato
172 .  Grappa Prosseco
173 .  Grappa Nonino
174.  Grappa Chardonnay
175 .  Grappa Berta 

176.  Ramazzotti
177.  Averna
178.  Fernat Branca
179.  Jägermeister
180.  Amaretto
181 .  Limoncello

D e s s e r t  &  S p i r i t s  

Degestiv

Dessert

182.  Sambuca
183.  Rum
184.  Whisky
185.  Vodka
186.  Baileys

0,4cl

8

8

7,5

8

9
7,5

6,5

5

4,5

7,5

8,5

8,5

8,5

12,5

4,5

4,5

4,5

4,5

4,5

4,5

4,5

4,5

5,5

4,5

4,5

a,c,f,4

f,c,11

f

f,4

c,4,i

f,4

f,4

f

3 Kugeln eis mit Sahne

8 Jahre Barrique
5 Jahre Barrique

12 Jahre Barrique

2 Jahre Barrique

Weinschamcreame mit Eigelb und Vanilleeis

Warmer Amaretto mit Sahne

Eis mit Limonenlikör im Kern

Lust auf Eis ? Fragen Sie unsere Kellner nach der Eiskarte

Hinweis: Gerichte können angepasst werden. Bitte informieren Sie uns über Allergien. 



APEROL SPRITZ
Aperol | Prosecco | Soda | Orange

SARTI SPRITZ
Campari | Prosecco | Soda | Orange

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello | Prosecco | Soda | Zitrone | Minze

HUGO SRITZ
Prosecco | Holunderblütensirup | Minze | Soda

CAMPARI SPRITZ
Campari | Prosecco | Soda | Orange

CAMPARI AMALFI
Campari | Bitter Lemon | Soda | Orange

CAMPARI NEGRONI
Campri | Gin | Vermout | Orangenschnitz 

LILLIET BERRY
Lilliet | Russian Wild Berry | Beeren

PROSECCO
prosecco brut

PROSECCO ORANGE
Prosecco | Orangensaft | Orange

VODKA LEMON
Vodka | Bitter Lemon | Zitrone

MARTINI BIANCO / ROSSO
Wermut Weis oder Rot

GIN TONIC CLASSIC
London Dry Gin | Tonic Water | Zitrone

RUM COLA
Rum | Cola | Zitrone

WHISKEY COLA
Whiskey | Cola | Zitrone

C o c k t a i l  &  A p e r e t i v i

7,5

8

8

8

8

8

5

8

7,5

5,5

7,5

7,5

7,5

7,5

7,5

Spritz
*12lbj,l

b*12l

1,12,l

1,12,l

*12l

1,12,l

b12ciL

1,12,l

3,12

1,12,l

1,12,l

1,12,l

1,12,l

1,12,l

1,12,l



Coca Cola 
Coke Zero
Fanta 
Sprite  
Spezi
Apfelsaft |  schorle
Orangensaft
Kirschsaft 
Bananensaft |  Kiba  
Johannisbeersaft |  schorle

San Pellegrino-  Kohlensäure  
Aqua Panna -  Still                         
Wasser Mit Kohlensäure
Wasser Naturell

Bitburger Pils
Bitburger Radler |  Diesel
Köstrizer Kellerbier
Benediktiner Heffeweizen
Benediktiner Bananenweizen

Köstritzer Schwatzbier
Benediktiner Heffe Alkoholfrei
Bitburger Pils  Alkoholfrei

Flaschenbiere

F r e s h  D r i n k ` s

Fassbier

3,5 | 5,5

6,7

6,7

0,2 l | 0,4 l

| Flasche 0,75 |

| Flasche 0,75 |

0,2 l | 0,4 l

0,2 l | 0,4 l

0,2 l | 0,4 l

0,2 l | 0,4 l

0,2 l | 0,4 l

0,2 l | 0,4 l

0,2 l | 0,4 l

0,2 l | 0,4 l

0,2 l | 0,4 l

0,2 l | 0,4 l

0,2 l | 0,4 l

3,5 | 5,5

3,5 | 5,5

3,5 | 5,5

3,5 | 5,5

3,5 | 5,5

3,5 | 5,5

3,5 | 5,5

3,5 | 5,5

3,5 | 5,5

3 | 4,5

3 | 4,5

0,25 l | 0,4 l

0,25 l | 0,4 l

0,25 l | 0,4 l

0,5l

0,5l

 0,5 l

0,5l

0,33l

3,5 | 5,2

3,5 | 5,2

3,5 | 5,2

5,5

5,5

5,5

5,5

4,5

1,11

1,9,10,11

1

1,11

1,11

3

3

3

3

a

11,a

a

a

3,a

a

a



CHARDONNAY I.G.T.
Intensives und komplexes Aroma, mit einem zarten Hauch von Zitrusfrüchten, Jasmin und

Pasionsfrucht. direkt aus den Norditalien / VENTO

PINOT GRIGIO D.O.C.
Nicht verantwortlich für die Sorgen von morgen. Leicht, erfrischend und verdächtig lecker /

TRENTINO

LUGANA D.O.C. 
Der Duft ist zart und bietet blumige Empfindungen, gemischt mit Mandelnoten, der

Geschmack ist sanft, definiert, straff und lecker / LUGANO

FRIZZANTINO DOLCE I.G.T.
Ein Weiswein, der die Geschmacksknospen zum Tanzen Bringt / Emilia Romagna

WEISWEINSCHORLE
mit Chardonnay und Spritzigem Wasser

v i n o

ROSATO ROSEWEIN D.O.C.
Frisch und Fruchtig, ein Rosé, bei dem du weiche Knie bekommst. / Trentino

CHIANTI CLASSICO D.O.C.G.
Ein Schluck – und die Toskana macht’s sich direkt auf deiner Zunge gemütlich. Ganz ohne

Schwenken. Nur Bauchgefühl – und ein großes Glas. / TOSCANA

PRIMITIVO I.G.P.
Weiche Walderdbeeren und komplexe, staubige Noten von Leder, Erde und Pilzen / PUGLIA

MONTEPULCIANO d‘ Abruzzo D.O.C.
Für Momente, in denen du in Tanninen versinken und deine Sorgen im Duft von Kräutern und

Blüten verlieren willst – dieser Montepulciano / ABRUZZO

MERLOT I.G.T. 
Sinnlich, mit einer Fülle an Aromen und weichem, schmeichelndem Charakter. / Veneto

LAMBRUSCO I.G.P. 
Der ultimative italienische rote Sekt, fruchtig und wild, ein toller Wingman
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alla wiene enthaltn Sulfite



Dein Abschnittstext

Herzlichen Dank für Ihren Besuch!

Wir hoffen, Sie haben sich bei uns wohlgefühlt
und waren mit unserem Speisen sowie 

unserem Service zufrieden.
Sollten Sie eine Anregung oder eine

Beanstandung haben, sprechen Sie uns bitte an
oder senden Sie uns eine E-Mail an 

classico-erfurt@web.de.
Gutes kann immer noch besser werden.

Arrivederci und auf Wiedersehen

Ihr CLASSICO Team

kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:
1 - Farbstoff, Phosphat, 2 - Konservierungsstoffe, 3 - Farbstoff, 4 - Süßungsmittel, 5 - Antioxidationsmittel, 7 - Geschmacksverstärker,

8 - geschwärzt, 9 - geschwefelt, 10 - chininhaltig, 11 - koffeinhaltig
Allergene:

a - glutenhaltig, b - enthalt Krebstiere, c - enthält Eier, d - enthält Fisch, e - enthalt Erdnüsse, f - enthält Milch, g - enthält Soja, h - enthält 
Schalenfrüchte, i - enthält Senf, j - enthält Sellerie, k - enthält Sesam, I - enthält Sulfite, m - enthält Lupinen, n - enthält Weichtiere

Leider können wir Ihnen nicht alle Zutaten, Zusatzstoffe und Allergene auf der Karte ausweisen.
Bitte fragen Sie denn Kellner Nach dem nicht ausgewiesenen Zusatzstoffen und Allergene

allle preise verstehen sich in euro

Arriverdeci


